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Beconnm matiére de qualité,
ce rendez-vous féte chaque année
"excellence de notre gastronomie.
Des journées toutes en saveurs qui
attirent des milliers de visiteurs

et qui permettent a chacun de
découvrir e Savoir-faire des
producteurs labellisés sites
remarquables du godt,

Vendredi 24

de14ha 20h

samedi 25

de 9h30a 20h

Dimanche 26
de 9h30a19h

Quai du Port Fidéle, en plein coeur de ville

sardines grillges, moules, veau
ala plancha, huitres, mogettes
griliges, fromage, andouille,
charcuteries du Val d’Ajol,
$aUCIsses et pain cuit
au feu de bois...

Epices, vanille,
tisanes, vins de Bordeaux,
Lussac St Emilion, Ghinon,

Bourgogne, jus de raisin, pain a
I"ancienne, produits de la ruche,
confitures de fabrication
artisanale, compotes, sirops,
cacanugtes torrefiges...

uits des
@@03@ la OL\Ol.he Q&g

Garamels au beurre
$ale, confitures, crépes, 6scargots
cuisings, farine de bIg noir, fions a
I"ancienne, friandises et confitures a la rose,
jambon de Vendee, ligueur du singe, mogsttes,
patisseries (brioches, fouasses, gaches, préfous),

produits de la mer (anchois, conserves de poissons,

nuitres de I"Atlantique, sardines de Saint Gilles
Croix de Vie...), sel de la Vi, troussepinette,
vinaigre et condiments, vins d"Anjou,
ving de Loire (coteaux du Layon,
Muscadet...)
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comtg, Morbier, Bleu
[]B Gex

Ail'rose label rouge de
Lautrec

6L produits derives a
base 0'ail

Moule de Penestin
Charcuterie du Val ¢°Ajol
Piment ¢’ Espelette AOC
ﬁnamuagne

Pruneau de Saint-Aubin
Al e Billom

Sardine de Saint Gilles-
[}TDIX'UB'VIE

pnasselas de Moissac

Veau du Pays d’0bjat
618v6 sous lamere

Lentill Verte du Puy

Gognac, Pineau des
@narentes

CasiNe

¥ CROUPE COGIT
_Giles Croix Ao Vie

Invité d’honneur
« L'ail noir de Billom »

out ”
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compotes, sirops,
GUﬂﬁIUFBS caramels

CﬂlVﬂﬂUS Cidre,
Pommeall, Poiré de

Nnrmanme
g\rmagnac
Huile d’olive de Nyons

Vin de Chateauneuf du
_PBDB

Fromage de §aint
Nectaire AOG/AOP

Fruits confits d’Apt,
nougats,
pates de fruits, Galissons

Roguefort AOP
Chataigne du Perigord
Noix du Périgord
Fromage de Salers

Al noir de Billom

Ccs} %

Restaurants partenaires
du <« Site du Godt »

» LA GRAND’ROGHE, LES BRISANTS
5P LEPETITSAINTTHOMAS

» OSE, L'ENTRAGTE, LES 3 MATS
LE 46¢ PARALLELE

25 901 FOREST AVENUE

SITE

REMARQUABLE

il

ST GILLES CROIX DE VIE




{ed temps fop;,

APARTIR DE10H :

Defilé d’une Batucada et des Confréries des
Pays de la Loire, de la rue pigtonne au site du
Village.

APARTIR DET2H:
Restauration possible sur place.

APARTIR DE17H :

Recettes de cuisine par des chefs locaux a
Dase de produits presents sur g village des
gaveurs. RDV sur le podium du < Gombat des
Ghefs > avec Ia participation des chefs des
restaurants:

P L Grand’Roche
Brétignolles sur Mer
P I'Entracte
Saint Gilles Croix de Vie
P Les 3Mats
Saint Gilles Croix de Vie
1P 901 Forest Avenue
Saint Hilaire de Riez

liwww.facenuuk.cnm/ViIIedeSainIGi||es[:r0ixﬂeVie -

A PARTIR DE 10H30 :

5 personnes tirges au sort apres inscription
surle site : info@saintaillescroixdevie.fr,
Serontinvitées surscene a presenter leur
recette personnelle a base de sardines.

A PARTIR DET2H:
Restauration possible sur place

APARTIR DET7H -

Recettes de cuisine par des chefs locaux a
base de produits presents sur Ig village des
gaveurs. RDV sur le podium du

< (ombat des Chefs » avec Ia participation
des chefs des restaurants :

&P ose

- Saint Gilles Croix de Vie
ZIP @ Petit Saint Thomas

__ laGamache

ZIP e 46¢ Parallele

- Saint Gilles Croix de Vie
av

Les Brisants
Brétignolles sur Mer

Retransmission en
(irect des animations
culinairs sur écran

www.saintgillescroixdevie. fr

Création : BAOBAB Communication - 02 28 10 65 61



