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QUADU PORTFIDELE




Reconnu en matiére de qualite,
ce rendez-vous féte chague année
I'excellence de notre gastronomie.
es journées toutes en saveurs qui
attirent des milliers de visiteurs
et qui permettent a chacun de
découvrir le savoir-faire des
producteurs labellises sites
remarquables du godt.

Vendredi 25

de14ha 20h

samedi 26

de 9h30a 20h30

Dimanche 27
de 9n30a19h

Quai du Port Fidéle, en plein coeur de ville

sardines grillees,
moules, veau & la plancha,
fuitres, mogettes arillges,
fromaae, andouille et
charcuterie du Val d’Ajol...

Epices, vanille,
tisanes, vins de Bordeaux,
Lussac St Emilion, Ghinon,

Bourgogne, jus de raisin, pain a
I"ancienne, produits de la ruche,
confitures de fabrication
artisanale, compotes, sirops,
cacanugtes torrefiges...
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Garamels au beurre
$ale, confitures, crépes, 6scargots
cuisings, farine de bIg noir, fions a
I"ancienne, friandises et confitures a la rose,
jambon de Vendee, ligueur du singe, mogsttes,
patisseries (brioches, fouasses, gaches, préfous),
produits de la mer (anchois, conserves de poissons,
nuitres de I"Atlantique, sardines de Saint Gilles
Croix de Vie...), sel de la Vi, troussepinette,
vinaigre et condiments, ving d’Anjou,
ving de Loire (coteaux du Layon,
Muscadet...)




Ivite ¢’ nonneur
<«La noix du PErigord>>

Restaurants partenai
du « Site du Godt »
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Samedi 26 aolt

A PARTIR DE10K -

Defilé de a fanfare Ste Gecile et des
Gonfréries des Pays de Ia Loire, de la rue
Di6tonne au Site du village.

A PARTIR DET12H :
Restauration possible sur place.

A PARTIR DE16H -

Recettes de cuisine par des chefs locaux a
Dase de produits presents sur g village des
gaveurs. RDV sur le podium du < Gombat des
Ghefs > avec Ia participation des chefs des
restaurants:

227 a Grand’Roche (Christian PENAUD)
Brétignolles sur Mer

2P 'Bitracte (Ghristophe GUICHARD)
Saint Gilles Croix de Vie

2P LeVent du Large (Julien GOSNET et
Fréderic CHOPIN)
Saint Gilles Croix de Vie

Dimanche 27 aolt

APARTIR DETIH:
Démonstration culinaire avec a patisserie
«Farine et Cacao»

APARTIR DE12H :
Restauration possible sur place

A PARTIR DET6H :

Recettes de cuisine par des cnefs locaux a
base de produits presents sur Ig village des
gaveurs. RDV sur le podium du

< (ombat des Chefs ~ avec Ia participation
des chefs des restaurants :

227 0se (0livier BEBUIT
Saint Gilles Croix de Vie

Le Petit SaintThomas (David BOURMAUD)
La Garnache

L6 Pouct’0n (Jean-Pierre POUVREAU)
L6 Fenouiller
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Retransmission en
(irect des animations
culinirgs sur cran

Kenseignements :

ﬂwww.facenuuk.cnm/ViIIedeSainIGi||es[:r0ixﬂeVie -

www.saintgillescroixdevie. fr

Création : BAOBAB Communication - 02 28 10 65 61



