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MUSCADET SÈVRE ET MAINE MONNIERES SAINT-FIACRE 

Les Terrasses de la Cantrie 2015 

Médaille    d'Or 

93/100 

Robe pâle cristalline, reflets verts. Nez racé conjuguant agrumes et délicate tonalité granitique. 

Bouche marquée par la minéralité, légère, élancée et vive, puis une belle intensité fruitée, le tout 

d'une grande précision et délicatesse. On se régale. 
 
 

MUSCADET SÈVRE ET MAINE CLISSON 

Le Sillon des Braudières 2018 

Médaille    d'Or 

92/100 
Robe jaune or. Nez citronné, floral et iodé, fruits secs en embuscade. Bouche énergique, enveloppante, où les saveurs se 

déploient à leur guise. Texture soyeuse, persistance des parfums, charnu et gourmand. Muscadet de caractère. 
 
 

MUSCADET SEVRE ET MAINE CHATEAU THEBAUD 

L’Orée du Château la Turmelière 2018 

90/100 

Médaille d'Or 

Robe jaune clair. Nez mûr associant citron vert, prune blanche, nougat, notes florales et d'herbes 

coupées. En bouche une matière souple, une texture affinée, des parfums soyeux, une douce amertume. 

Un muscadet charmeur, épanoui, pour poissons de rivière. 

NEW - L'OREE DU CHATEAU DE LA TURMELIERE CRU COMMUNAL - 2018 

Note : 91/100 

Dégustation : année 2023 

Robe jaune clair brillant, reflets verts. Nez agréable mariant fruits blancs, pamplemousse, note grillée 

minérale. Bouche souple et tendue qui séduit par l'intensité et la délicatesse de son fruit, ainsi que par sa 

précision qui n'admet aucun artifice. 

 

 
MUSCADET NO ADDED SULFITES 

Katharos Vices&vertus 2020 

89/100 

Médaille d'Or 

Robe jaune clair. Nez citronné, notes de fleurs des champs, dimension minérale. Bouche tendue par la 

fraîcheur, plaisante par ses parfums acidulés d'une grande justesse et sa matière soyeuse. Un muscadet 

plein, offrant relief et gourmandise. 

 

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 

Château  de  Chasseloir    2019 

89/100 

Médaille d'Or 



Robe or claire, brillante. Nez aux accents iodés et de pierre à fusil, note citronnée. Bouche parfumée, 

pulpeuse et veloutée, dont la trame fruitée est en plein évolution. La finale se pare 

d'une texture ronde et tonique. Un mllésime très généreux 
 
 

NEW - CHEREAU-CARRE RESERVE NUMEROTEE - 2022 
Note : 86/100 

Dégustation : année 2023 
Robe jaune d'or pâle, reflets vert clair. Nez d'agrumes et de fruits blancs, dimension végétale et florale. Attaque en bouche 

vive et tendue, conforme au nez, aux accents acidulée. Fraîcheur minérale en finale. A boire sur des coquillages ou des 
poissons.



 2021 

MUSCADET SEVRE ET MAINE CHATEAU THEBAUD 

L’Orée  du  Château  la  Turmelière  2016 

Une cuvée en tous ponts admirable, quintessnce du cru Château 

Thébaud, réputé pour sa finesse :  les  amateurs  ne  seront  pas  déçus 

par ce 2016 élevé 45 mois sur lies fines. Le nez exhale un parfum 

délicat de fleurs blanches agrémenté d'une touche bien typée de 

fenouil. en bouche, le vin début par des notes de fruits frais puis 

évolue sur une fine  minéralité,  expression  du  terroir  granitique  qui 

l'a  vu  naître,  avant  une  longue  finale  acidulée  sur  le  citron  confit. 

De la Tension, de l'élégance, de l'équilibre. 

 

2022 

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 

Comte  Leloup  du  Château  de  Chasseloir  2017 

Centenaires mais plantées après la crise du phylloxéra, ces vignes 

offrent un supplément d’âme à ce vin. 

Sa largeur et  son  amplitude  signent  un  blanc  de  gastronomie, qui  

séduit  aussi  par  ses  notes  gourmandes  et  intenses  de  miel  et de 

fruits jaunes. Un autre visage du Muscadet à découvrir à table. 

 

2023 

MUSCADET SEVRE ET MAINE MONNIERES-SAINT-FIACRE 

Les Terrasses de la Cantrie 2015 – 2 étoiles. 

Voilà un blanc frais, charnu, bien structuré, équilibrant à merveille puissance et 
finesse. Au nez comme en bouche, les fruits exotiques mûrs et les fleurs blanches 
se mêlent avec harmonie et persistance. Un très bon représentant de son 
appellation.  

 

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 
Comte Leloup du Château de Chasseloir 2018 - 1 étoile. 
Cuvée des Ceps centenaires 

Entre fruité et floral, notes de rose, de tilleul et de citron, ce cru s’ouvre avec de 
beaux parfums qui, en bouche, trouvent une voie idéale de finesse. Un vin juste 
et gourmand, qui conviendra parfaitement à un plateau de fruits de mer. 

 

MUSCADET SEVRE ET MAINE CLISSON  

Le Sillon des Braudières 2018 - 1 étoile. 

Avec 34 mois d’élevage sur lies, ce Clisson puissant, généreux et long, comme 
attendu dans ce cru, offre une belle qualité minérale et une bonne persistance. 
Un joli blanc de repas. 

 

MUSCADET SEVRE ET MAINE LA HAYE-FOUASSIERE 

Le Clos du Château de l’Oiselinière 2015 - 1 étoile. 

Un fruit mur, légèrement confi, une belle fraîcheur, sur un registre acidulé, 
voilà un Muscadet Sèvre et Maine harmonieux et alerte, que l’on aura plaisir à 
déguster sur un plateau de fromage. 

  



2024 
 
MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE, CRU COMMUNAL LA-HAIE-
FOUASSIERE 
Le Clos du Château de l'Oiselinière – 1 étoile 
Couleur et type : blanc, tranquille 
Millésime : 2016 
 
MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE SUR LIE 
Château de Chasseloir – 2 étoiles 
Dénomination : Sur lie 
Couleur et type : blanc, tranquille 
Millésime : 2020 
 
MUSCADET 
Gourmandise / Gamme Vices&Vertus – 1 étoile  
Couleur et type : blanc, tranquille 
Millésime : 2022 
  
MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE, CRU COMMUNAL CHATEAU-
THEBAUD 
L'Orée du Château de la Turmelière – 2 étoiles   
Dénomination : Château-Thébaud 
Couleur et type : blanc, tranquille 
Millésime : 2018 
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MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE – 

 Château l’Oiselinière de la Ramée 2019 

The Name’s a mouthful, I know ! To me this wine is very 
round- you can almost bite into it ! It’s very lemon driven but 
also has that savory lees character I love.  

 

             

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 

Château L’Oiselinière de la Ramée 2019 

Médaille d'Or 

 
MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 

Château de la Chesnaie 2019 

Médaille d'Argent 
 

MUSCADET SEVRE  ET MAINE  SUR LIE 

Château de Chasseloir 2020 

Liger d'Or 

 
MUSCADET SEVRE  ET MAINE  SUR LIE 

Domaine du Bois Bruley 2019 

Liger d'Argent 

 
 

MUSCADET SEVRE ET MAINE  

MONNIERES SAINT-FIACRE 

Les Terrasses de la Cantrie 2015 

91/100 



 
 
 

 

 

 
MUSCADET SEVRE ET MAINE MONNIERES SAINT-FIACRE 

     Les  Terrasses  de  la  Cantrie  2015 

93/100 

Provenant de terrasses plongeant dans la Sèvre nantaise, ce vin puissant et à  pleine  maturité  offre  des 

arômes de fleurs, de fruits blancs et de pomme mûre. La minéralité apporte de la structure à cette 

cuvée qui fait partie des Crus du Muscadet. Boire dès maintenant 

ROGER VOSS 

 

 
MUSCADET SEVRE  ET MAINE  SUR LIE 

Château  de  Chasseloir  2020 

92/100 

Un vin droit avec une jolie acidité, des notes de poivre à la limite de  l’épice.  Puissant  en  pomme  et  en 

agrumes frais. Bel équilibre entre fruit et acidité, ce vin est prêt à boire. 

ROGER VOSS 

 
MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE 

Château l’Oiselinière de la Ramée 2019 

91/100 

Cette  parcelle  de  10  hectares  au  Coeur  du  Sèvre  et  Maine,  a  donné  un  vin  droit  et  vif.  L’acidité  et  la 

fraicheur sont mis en valeur par une pointe de  poivre  et  de  mineralité  provenant  des  sol  volcaniques. A 

boire maintenant. 

ROGER VOSS 
 
 
 
 



 
 
 

 

MUSCADET SEVRE ET MAINE LA HAIE FOUASSIERE 

Le Clos du Château de l'Oiselinière 2015 

90/100 

Le clos 2015 est un vin à la fois suave et nerveux. Perlant à l’attaque, l’aromatique est axé sur le fruit 

et la fraicheur. Le vin est gardé plus de 30 mois sur ses lies, ce qui lui confère sa structure ainsi qu’une belle 

amplitude en bouche. Le vin est net avec une jolie tension. Des arômes d’amande concassée se  

Développent au  fur  et  à  mesure  de    l’élevage  en  bouteille  se  mêlant  aux  notes  d’agrumes  et  de  pomme. 

Rebecca Gibb MW, Novembre 2021 

 
 

 
 
 

Le Sillon des Braudières, Chéreau Carré, Muscadet Sèvre-et-Maine, Blanc, 2018, argent, Un melon 
de bourgogne avec de la structure et une belle matière fraîche et élégante. Un vin de plaisir qui n'en 
fait pas trop.

https://www.winemag.com/contributor/roger-voss/
https://www.winemag.com/contributor/roger-voss/


 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  



 
  



 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Les organisateurs du Grand Prix Clémence Lefeuvre, concours de muscadet au jury 100 % féminin, 
voulaient marquer le coup. 
Pour fêter les 30 ans du concours de muscadet ce samedi 10 juin, ils ont choisi Nantes, comme en 
2013 pour le 20e anniversaire. 
 
Le programme 
Au programme : défilé dans les rues de Nantes à partir de 13 h 30 avec les Chevaliers Bretvins et des 
fanfares, animations musicales et artistiques, dégustations de muscadet autour des quatre lauréats 
2023, dont le vainqueur le Domaine Chéreau-Carré de Saint-Fiacre-sur-Maine. Louise Chéreau et 
son papa ; déjà présents en avril lors des Gourmandises de Bouffay, tiendront un stand tout comme 
les « 12 à 15 vignerons du muscadet » invités.
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