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MUSCADET SEVRE ET MAINE MONNIERES SAINT-FIACRE

Les Terrasses de la Cantrie 2015

Médaille d'Or

93/100

Robe pale cristalline, reflets verts. Nez racé conjuguant agrumes et délicate tonalité granitique.
Bouche marquée par la minéralité, légére, élancée et vive, puis une belle intensité fruitée, le tout
d'une grande précision et délicatesse. On se régale.

MUSCADET SEVRE ET MAINE CLISSON
Le Sillon des Braudiéres 2018
Médaille d'Or

92/100
Robe jaune or. Nez citronné, floral et iodé, fruits secs en embuscade. Bouche énergique, enveloppante, ou les saveurs se
déploient a leur guise. Texture soyeuse, persistance des parfums, charnu et gourmand. Muscadet de caractére.

MUSCADET SEVRE ET MAINE CHATEAU THEBAUD

L’Orée du Chateau la Turmeliére 2018

90/100
Médaille d'Or
Robe jaune clair. Nez miir associant citron vert, prune blanche, nougat, notes florales et d'herbes
coupées. En bouche une matiére souple, une texture affinée, des parfums soyeux, une douce amertume.
Un muscadet charmeur, épanoui, pour poissons de riviere.

NEW - L'OREE DU CHATEAU DE LA TURMELIERE CRU COMMUNAL - 2018
Note : 91/100
Dégustation : année 2023

Robe jaune clair brillant, reflets verts. Nez agréable mariant fruits blancs, pamplemousse, note grillée
minérale. Bouche souple et tendue qui séduit par l'intensité et la délicatesse de son fruit, ainsi que par sa
précision qui n'admet aucun artifice.

MUSCADET NO ADDED SULFITES

Katharos Vices&vertus 2020

89/100
Médaille d'Or
Robe jaune clair. Nez citronné, notes de fleurs des champs, dimension minérale. Bouche tendue par la
fraicheur, plaisante par ses parfums acidulés d'une grande justesse et sa matiére soyeuse. Un muscadet
plein, offrant relief et gourmandise.

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Chateau de Chasseloir 2019

89/100

Médaille d'Or



Robe or claire, brillante. Nez aux accents iodés et de pierre a fusil, note citronnée. Bouche parfumeée,
pulpeuse et veloutée, dont la trame fruitée est en plein évolution. La finale se pare
d'une texture ronde et tonique. Un mllésime trés généreux

NEW - CHEREAU-CARRE RESERVE NUMEROTEE - 2022

Note : 86/100

Dégustation : année 2023

Robe jaune d'or pdle, reflets vert clair. Nez d'agrumes et de fruits blancs, dimension végétale et florale. Attaque en bouche

vive et tendue, conforme au nez, aux accents acidulée. Fraicheur minérale en finale. A boire sur des coquillages ou des
poissons.
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MUSCADET SEVRE ET MAINE CHATEAU THEBAUD
L’Orée du Chéateau la Turmeliére 2016

N ”~ ”~

Une cuvée en tous ponts admirable, quintessnce du cru Chateau
Thébaud, réputé pour sa finesse : les amateurs ne seront pas décus

ViNs

par ce 2016 élevé 45 mois sur lies fines. Le nez exhale un parfum
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délicat de fleurs blanches agrémenté d'une touche bien typée de
fenouil. en bouche, le vin début par des notes de fruits frais puis
évolue sur une fine minéralité, expression du terroir granitique qui

I'a vu naitre, avant une longue finale acidulée sur le citron confit.
De la Tension, de 1'élégance, de 1'équilibre.

2022
™ 3000 v sdcusths MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
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Comte Leloup du Chateau de Chasseloir 2017

Centenaires mais plantées apres la crise du phylloxéra, ces vignes
offrent un supplément d’ame a ce vin.

Sa largeur et son amplitude signent un blanc de gastronomie, qui
séduit aussi par ses notes gourmandes et intenses de miel et de
fruits jaunes. Un autre visage du Muscadet & découvrir a table.

2023
MUSCADET SEVRE ET MAINE MONNIERES-SAINT-FIACRE

Les Terrasses de la Cantrie 2015 — 2 étoiles. & .

Voila un blanc frais, charnu, bien structuré, équilibrant a merveille puissance et
finesse. Au nez comme en bouche, les fruits exotiques miirs et les fleurs blanches
se mélent avec harmonie et persistance. Un tres bon représentant de son
appellation.

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Comte Leloup du Chateau de Chasseloir 2018 - 1 étoile.
Cuvée des Ceps centenaires

.~

Entre fruité et floral, notes de rose, de tilleul et de citron, ce cru s’ouvre avec de
beaux parfums qui, en bouche, trouvent une voie idéale de finesse. Un vin juste
et gourmand, qui conviendra parfaitement a un plateau de fruits de mer.

MUSCADET SEVRE ET MAINE CLISSON
Le Sillon des Braudiéres 2018 - 1 étoile.

”~

Avec 34 mois d’élevage sur lies, ce Clisson puissant, généreux et long, comme
attendu dans ce cru, offre une belle qualité minérale et une bonne persistance.
Un joli blanc de repas.

MUSCADET SEVRE ET MAINE LA HAYE-FOUASSIERE
Le Clos du Chateau de I’Oiseliniére 2015 - 1 étoile. ||

Un fruit mur, l1égerement confi, une belle fraicheur, sur un registre acidulé,
voila un Muscadet Sevre et Maine harmonieux et alerte, que I'on aura plaisir a
déguster sur un plateau de fromage.
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MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE, CRU COMMUNAL LA-HAIE-
FOUASSIERE

Le Clos du Chateau de 1'Oiseliniére — 1 étoile | |

Couleur et type : blanc, tranquille

Millésime : 2016

MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE SUR LIE
Chateau de Chasseloir — 2 étoiles | .
Dénomination : Sur lie

Couleur et type : blanc, tranquille

Millésime : 2020

MUSCADET

Gourmandise / Gamme Vices&Vertus — 1 étoile | |
Couleur et type : blanc, tranquille

Millésime : 2022

MUSCADET-SEVRE-ET-MAINE, CRU COMMUNAL CHATEAU-
THEBAUD

L'Orée du Chateau de la Turmeliére — 2 étoiles @ 11
Dénomination : Chateau-Thébaud

Couleur et type : blanc, tranquille

Millésime : 2018




FOOD AND WINE MAGAZINE

/FOBD <WINE

~RESTAURANT == =

eFs
pp————T L

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE —
Chateau I’Oiseliniére de la Ramée 2019

The Name’s a mouthful, I know ! To me this wine is very
round- you can almost bite into it ! It’s very lemon driven but
also has that savory lees character I love.

o8 OINERY
%00\‘ 4:'4,0 MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
o
S “ Chateau L’Oiseliniére de la Ramée 2019
o z Médaille d'Or
F CO!‘ICQURS £
% GENERAL ~
%, PAR]S o MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
& o " A .
“Wovprs et ™ Chateau de la Chesnaie 2019

Médaille d'Argent

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Chateau de Chasseloir 2020
Liger d'Or

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE
Domaine du Bois Bruley 2019
Liger d'Argent

MUSCADET SEVRE ET MAINE
MONNIERES SAINT-FIACRE

Decanter Les Terrasses de la Cantrie 2015

91/100

%ﬁém« %m
Masadu
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MUSCADET SEVRE ET MAINE MONNIERES SAINT-FIACRE

Les Terrasses de la Cantrie 2015

93/100

Provenant de terrasses plongeant dans la Sévre nantaise, ce vin puissant et a pleine maturité offre des
aromes de fleurs, de fruits blancs et de pomme miire. La minéralité apporte de la structure a cette

cuvée qui fait partie des Crus du Muscadet. Boire dés maintenant

ROGER VOSS

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Chiteau de Chasseloir 2020

92/100

Un vin droit avec une jolie acidité, des notes de poivre a la limite de l'épice. Puissant en pomme et en

agrumes frais. Bel équilibre entre fruit et acidité, ce vin est prét a boire.
ROGER VOSS

MUSCADET SEVRE ET MAINE SUR LIE

Chateau I’Oiseliniére de la Ramée 2019

91/100

Cette parcelle de 10 hectares au Coeur du Sevre et Maine, a donné un vin droit et vif. L'acidité et la
fraicheur sont mis en valeur par une pointe de poivre et de mineralité provenant des sol volcaniques. A
boire maintenant.

ROGER VOSS
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MUSCADET SEVRE ET MAINE LA HAIE FOUASSIERE
Le Clos du Chateau de 1'Oiseliniére 2015
90/100
Le clos 2015 est un vin a la fois suave et nerveux. Perlant a lUattaque, 'aromatique est axé sur le fruit
et la fraicheur. Le vin est gardé plus de 30 mois sur ses lies, ce qui lui confére sa structure ainsi qu’une belle
amplitude en bouche. Le vin est net avec une jolie tension. Des arémes d’amande concassée se

Développent au fur et a mesure de [lélevage en bouteille se mélant aux notes d’agrumes et de pomme.
Rebecca Gibb MW, Novembre 2021

bettane bettane bettane
desseauve desseauve desseauve

prix-+plaisir prix-+plaisir prix-+plaisir

Le Sillon des Braudiéres, Chéreau Carré, Muscadet Sévre-et-Maine, Blanc, 2018, argent, Un melon
de bourgogne avec de la structure et une belle matiére fraiche et élégante. Un vin de plaisir qui n'en

Jait pas trop.


https://www.winemag.com/contributor/roger-voss/
https://www.winemag.com/contributor/roger-voss/
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La curieuse année 2020 des Chéreau

VITICULTURE. Avec l'obtention des prix Clémence-Lefeuvre et de la Pipette d'or, la maison Chéreau-Carré,
créée en 1953 a Saint-Fiacre, aurait pu vivre une année exceptionnelle. Mais le Covid-19 est passé par la...

jamais dans 1'histoire du
vignoble nantais, une
méme maison n’avait gagné
la méme année le prix Clé-
mence-Lefeuvre, attribué
depuis 2012 par un jury
exclusivement féminin et la
Pipetted’or, le prixtradition-
nel du muscadet, décerné a
Vallet depuis 1951. Et pour-
tant, cette année, c'est bel et
bien I'exploit qu‘a réussi la
maison Chéreau-Carré, avec
un Chateau Chesnaie de Bas-
se-Goulaine pour le premier
et un chateau Chasseloir de
Saint-Fiacre pour le second.
Maisellen’apaspu, Covid-19
oblige, en profiter a fond,
commercialement parlant.
Mais elle fait contre mauvai-
sefortune bonceeur.

Premiére historique
maispasaussi
fructueuse
qu’espéré

« C'est énorme d'étre les pre-
miers a réussir cet exploit »,
sourit Louise Chéreau. Pour
le prix Clémence-Lefeuvre,
la famille se baladait dans le
Val de Loire quand elle a été
appelée. « Alors, lorsqu’on
nous a contactés pour nous
direqu’onavaitaussigagnéla
Pipette d’or aprés le prix Clé-
mence-Lefeuvre, onacruque
c'était une blague (rires).
C’est vrai, on n'y croyait pas
surtout qu‘on n'avait jamais
rien gagné. Et cela fait plaisir
d'étre reconnu par des gens
du coin, des gens dela profes-
sion. C'est d'abord et avant
toutune belle reconnaissance
du travail des équipes qui est
mené depuis toujours. Une
belle récompense aussi pour
mon pére, Bernard, Patrick
Macé, notre cenologue et moi.

Dans la cave aux trésors avec Bernard et Louise Chéreau et leurs deux cuvées primeées.  proteP0-Otivier Lanvivain

Carlesvins, onleschoisiteton
les fait a plusieurs. C’est une
vraiealchimie».

La cuvée du Clémence-Le-
feuvre estainsi « assez ronde
etriche, c’estunvinassezcos-
tauda 13°, issud'une parcelle

qui mirit trés tot », analyse
Bernard Chéreau. « La cuvée
de la Pipette tient davantage
d’unmuscadetclassique, plus
tendu. Ce sont deux vins au
style bien différents ». « Et aux
Jjurys différents aussi, puisque

le Clémence-Lefeuvre ne
comprend que des femmes et
qu'iln’yavaitquedes hommes
pourla Pipetted'or», renché-
ritLouise.

« On aurait voulu faire plus au
niveau commercialisation car

ce sont deux prix représenta-
tifs de la profession, méme
s’ils ne dépassent pas nos
frontiéres », souligne encore
Bernard Chéreau. « Mais en
dehors de la période entre les
deux confinements, pas facile
de tirerdes plans sur la comé-
te. Heureusement, on a eu
beaucoup de visites de pas-
sionnés au domaine, car les
restaurants ont été longtemps
fermés. C'était un peu comme
une revanche pour eux aprés
un long confinement. Le prix
Clémence Lefeuvre, c'estvrai-
ment un vin que 1'on peut tra-
vailler en restaurant. Et pour
la Pipette, c’est davantage
dans les magasins etles cavis-
tes. Les ventes ont été boos-
tées, mais pas autant qu‘une
année sans Covid-19 et sans
confinement. C'est le destin,
Cesontdeuxbonnescuvéeset
on a de quoi suivre encore et
satisfaire nos clients».

Vingt-cing permanents
Bernard, qui lui transmet
I'exploitation au fil des
années, apprécie la « motiva-
tion de Louise. Elle veut réus-
sir, elle a la passion et elle
apporte un autre visage, une
autre vision surle domaine de
Chasseloir. Elle n’a pas hésité
a voyager pour découvrir
autrechose».
Aujourd’hui, la maison Ché-
reau, c'est une équipe de
vingt-cing permanents envi-
ron, qui est renforcée au
momentdesvendangesetde
latailledelavigne. Etchacun
cherche a apporter sa pierre
a l'édifice. Avec modestie,
mais aussi beaucoup de pas-
sion pour que le travail soit
abouti, Et qui sait, gagner
d'autres prix dés l'an pro-
chain.

Philippe Corbou
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La Maison Chéreau-Carré remporte le Grand Prix
Clemence Lefeuvre

Rédigé le Jeudi 23 Février 2023

Louise et Bernard Chéreau étant absents, c'est Patrick Mace, I'oenologue de la Maison Chéreau-Carré, qui a
recu les membres du super-jury présidé par la sommeliére Morgane Levilly (en manteau rouge).

Et de deux ! Trois ans aprés sa premiére victoire, la Maison Chéreau-Carré s’est a nouveau adjugée le Grand
Prix Clemence Lefeuvre. Son Muscadet Sevre et Maine sur lie 2022 issu des vignes de Chasseloir a Saint-
Fiacre-sur-Maine s'est distingué auprés des 5 femmes membres du super-jury reuni le 23 février a I'école
Vatel a Nantes, alors qu'il ne faisait pourtant pas partie des premiers choix. « /l n'y a pas eu de coup de cceur
a la premiére dégustation. Il a fallu attendre qu'il s'ouvre pour qu'll révele tous ses arémes olfactifs et
gustatifs. Aprés deux autres de tours de dégustation, nous I'avons finalement toutes mis en premiére

position », indique la sommeliére Morgane Levilly, présidente du super-jury. Pour Louise Chéreau, cette
nouvelle distinction est « une super reconnaissance. Cela signifie que toute I'éguipe fait bien son travail et ce
de maniere constante. »

Cette année - la 30° du Grand Prix Clémence Lefeuvre - 70 échantillons étaient en compétition dont 11 lors
du super-jury. Derriére la Maison Chéreau-Carré on retrouve le domaine Michel Bertin du Landreau, le
domaine de la Vrillonniére au Landreau et le domaine Pétard-Bazile de Saint-Julien-de-Concelles




Le concours de muscadet Clémence-Lefeuvre
féte ses 30 ans a Nantes Bhiean G
hivan ¢

Journée de féte samedi 10 juin pour les 30 ans du Grand Prix Clémence-Lefeuvre. Défilé
dans Nantes et animations dans la cour du chateau des Ducs de Bretagne sont au menu.

Le Grand Prix Clémence Lefeuvre, avec la présidente Anne Luneau (en bas a gauche), avait déja été mis a I'honneur en avril 2 Nantes, lors des

Gourmandises du Bouffay. ®Grand Prix Clémence Lefeuvre

Les organisateurs du Grand Prix Clémence Lefeuvre, concours de muscadet au jury 100 % féminin,
voulaient marquer le coup.

Pour féter les 30 ans du concours de muscadet ce samedi 10 juin, ils ont choisi Nantes, comme en
2013 pour le 20e anniversaire.

Le programme

Au programme : défilé dans les rues de Nantes a partir de 13 h 30 avec les Chevaliers Bretvins et des
fanfares, animations musicales et artistiques, dégustations de muscadet autour des quatre lauréats
2023, dont le vainqueur le Domaine Chéreau-Carré de Saint-Fiacre-sur-Maine. Louise Chéreau et
son papa ; déja présents en avril lors des Gourmandises de Bouffay, tiendront un stand tout comme
les « 12 a 15 vignerons du muscadet » invités.
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Au domaine Chéreau-Carré, a 30 minutes au sud de Nantes, les
nouveaux crus communaux sont vus comme une réelle opportunité
de tirer le muscadet vers le haut. Pour faire connaitre davantage
ces appellations en devenir, Louise Chéreau croit dans le collectif.

prés Clisson,

Gorges et Le Pallet

en 2011, ce sont
les communes de Gou-
laine, Chéteau-Théboud,
Monniéres-Seint-Fiacre et
Mouzllon-Tilliéres qui ont
rejoint en 2019 le cercle
trés sélectif des crus com-
munsux du muscadet,
validés par ITNAO. Trois
sutres dénominations
sont encore & létude : Le
Haye-Fouassiére, Vallet et

cdtes-de-grandieu, Les sept
premiéres dénominations
géogrophiques complé-
mentsires se postionnent
aujourd’hui en haut de
gamme du vignoble nantas

« Les orus communaux sort
I8 montgolfiégre du musce-
det », préfére dire Louise
Chéreau, du domaine fami-
fal ChéreauCarre, & Seint-
Fiacre-sur-Maine, dont le
wignoble de 133 ha, répar-
tis sur six vllages, intégre
les crus Monniéres-Saint-
Fiacre, ChitearThébaud, La
HoyeFouassitre et Cisson

« Nous avons toyours été
sensibles 8 la démerche
des crus, pour mettre en
valeur nos ving, Le musce-
det n'est pas qu'un vin Qui
se bot jeune, au contraire.

Nous treveiions depus long-
termps lespect terror ot les

édlevages longs, de sx mois
sur fe minmum, avec des

mises en boutedes parfois
au bout de trows ans. Nous
avons toupurs su quid y avat
un evenr dons les crus. »

TERROIRS G
PRECIS

Les crus correspondent &
des terroirs géologiques
bien précis et leurs cahiers
des charges imposent cenr
tains travaux & la vigne
(enherbement du rang
notamment), des rende-
ments faibles, et un élevage
sur lie prolongé de 18 ou
24 mois minimum, Objec-
tf ; exprimer su maximum
le sous-sol de leurs terroirs.
La vendange manuelle n'est
pos obligetoire, méme si
le domaine ChéreauCarré
se I'mpose. Au total, les
dix crus rassemblent une
centane de wgnerons pour
200 hectares de vignes
Arrivée en 2014 sur le
domaine oux cités de ses
parents, la jeune vigne
ronne 8 développé le tre-
vail des crus, qui tota-
lsent 7 ha de 'explogation,
¢ lls ont toujours été pré-
sents dans notre gamme,
mais NOUS en avons Virs-
fié trois de plus depuis
cing ans sur Monniéres-
Saint-Fiacre, Clisson et
Chétesu-Thébaud. Cette

OLOGIGUES

gamme est véntablement
axée sur le copital géolo-
gique et sur le travail 8 la
vigne. » La cuvée Comte
Leloup de Chasseloir, vine
fite depuis plus de 6D ons &
partir de vignes désormais
centenaires, n'a cepen-
dont pos &4 transférée en
cru communsl, son nom
ayant déja une renommeée
internationale. Les crus
représentent sins: environ
50 000 boutedles & vendre
en 2020 au domaine,
sur une production de
800000 untés

LES CRUS APPRECIES

A LEXPORT
Tradtionnellement axé surla
vente suprés desCHR et des
covstes en France (B0 %
des volumes hexsgonaux],
le domaine Chéreau-Cearré
réalise également un peu
de vente directe, et il o su
se fare une place 8 l'export
dans une trentaine de pays,
pour un total de 55 % de

pére et file

55 % a lexport

Domaine Chereau-Carre

* Crés en 1953, par Bemnard Chéreau (grand-pére)
* Géré oujourdhul por Bernard et Louise Chéreou,

¢ 20 personnes employées sur le domaine
* 133 ha de vignes, sur six domaines

* 800 000 bouteilles produtes per an

¢ 35 % de ventes en CHR, 10 % en direct,

¢ Démearche en cowrs sur la certification HVE

(éf&@m ((fnne‘
Musonda

won chifre daffores, « Nowe
sommas bien présents su
Guébec, depum 20 ans
Durant la crise du carons-
wus, cela nous permet de
mainteni une actits on
contnuant dimportsr nos
wns, slors que metheursg-
sement nos clients fran-
cais des CHR sont fer-
més. »La domaine et auss
implareas aux Etats-Unis, en
Angleterre et au Japon,
Lfowc un prx do vente départ
cave allant de B eurcs pour
lo bowtaille en muscadet
Séwe-et-Maine sur lie de
2017, & pls de 20 euros
pour les cuvbes haut de
gemme, et uequa 50 euros
pour les vieux millésimes,
b domaine Chéreau-Carmré
valorise ses crus commu-

XIV VITI LEADERS Mai-juin 2020

FRANGOIS ROBIN, FEDERATION DES VINS DE NANTES
Dbjectif : 25 % de crus
sur le muscadet

Environ un quart des vignerons du muscadet
revendiquent des crus. ¢ Cast un bon agnal! », se

febcite Francois Robin, delégué & la communication

4 la Fedération des vins de Nantss. Avec erviron
10000 b, sur une production globsle de

400 000 b sur lo Nantes, los crus représentant
ontre 2 ot 3 % des valumea du vignoble pour

le moment, en compeant les dix dénominations
communales. ¢ Lobyecty, 8 terme, est d'obtenr
20 & 25 % des volumes en crus, cormme dans le
Besuolam. Un chiffre stteigneble dens les dix ans,
w lappéee commencial des CHR, dee covistos et &
laxpore. Les boutelles sont valorsses entre 10 ec
15 euros, un trés bon repport quslesprix pour des
blancs de garda. [Désormas, nous concentrons nos
efforts sur eccompagnement de leur notor¥éeé, efin
qu'ils servert de lbcomotive ou muscedet », pricieo
Frangom Robin, qui espére une reconnaissance

en ADC d'ci cng ans pour ks tros premiénes
dénominations géographsques complémentsres
Clisson, Gorges et Le Pallet,

www.mon-viti.com * @mon_viti » Facabook/monViti
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CUVEES

.\ Melon de Bourgogne
\ et folle-blanche revisités

+ Depuis deux ans, en plus des crus communaux,
le domaine ChéreauCarré travaile de nouvelles
cuvées, plus axées sur le travail a la cave, sfin de
faire découvrir de nouvelles facettes des cépages
locaux melon de Bourgogne et folle-blanche,

¢ détaille Louise Chéreau : « L'objectif est de sortir
§ des a priori et de présenter nos cuvées sous un
angle plus originel. Ls gamme s'appelle Vices et
Vertus, en référence & notre chai & barriques sur
les poutres duquel sont sculptés les sept péchés
§ capteux et les sept vertus. Nous avons einsi

& travailé récernment sur un muscadet sans soufre
sjouté, nommé Katharos, ce qui signifie

“la pureté”, une méthade traditionnelle 100 %
melon de Bourgogne irtitulée Orguel, et une
vendange terdive qui s'appelle I'Envie. Notre
muscadet primeur a été baptisé Gourmandise.
Nous svons égafement sorti une folle-blanche qui
représente la colére, pour le cété frais et iodé
typique de ce cépage. »

3 Katharos, un mus

det sans soufre alc

sdet primour

ourmandise, un musc

nawux entre 12 et 14 euros
lunité. « Les crus sevendent
rarement au-dessous de
10 euros ls bouteille. Ce
prix correspond 2 la qualté
du vin. Les gens ont sou-
vert une imsege bisisée du
muscadet, qu'ils pensent
comme un monoproduit
Jjeune, frais, acide, slors
quil y a une grande diver-
sité de muscadets, ronds et
complexes, mis en lumiére
par les crus. A lexport, les
orus se vendent bien, car
les consommateurs n'ont
pas autart da priori sur ke
muscsdet. I est slors plus
facie de se positonner avec
des prix qui comespondent
devantage su codt de pro-
duction. En France, i nous
faut communiquer et faire

déguster pour convaincre,
comme le fort nos agents
commerciaux. Les crus
commungux sont souvent
un bon prétexte pour casser
les idées préconcues sur
le muscadet, et permettre
de faire goGter ensute len-
semble de la garmme! »

« Gréce aux efforts des
vignerons, les nouvelles
dénominations gagnent
en reconneissance,
Aujourd’hui, le nombre
de boutelles vendues en
crus reste trés anecdo-
tique. Pour que ces cuvées
prennert: une véntable place
dans la gamme muscadet, il
faut quiil y ait un pius grand
nombre de vignerons qui
en produisent. Cest sinsi
que l'on tirera 'ensemble

des muscedets 8 leur juste
niveau », termine la jeune
vigneronne, qui mise sur
une évolution & terme des
dénominations communales
en appellations, & la maniére
de la Bourgogne.

Olivier Lévéque

Cuisine f%gs

CUISINES ET VINS DE FRANCE 2020

Edition Hors Série n°27y

o
lon

1

Jamps.

Muscadet-sevre-et-
maine
Les Terrasses de la Cantrie,

Monniéres Saint-Fiacre 2015,

R50E.

Nez trés marqué par les
agrumes (orange amére)
et les fleurs blanches.

Il contraste avec le cité
soyeux de la bouche,

qui dévoile une belle
minéralité et beaucoup

de fraicheur. Le compagnon
par exceflence d'un plateau
de fruits de mer.
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