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- DESSERT

Moelleuxau chocolatet sacremeanglaise(sansgluten)
o Tartefine auxpoires
, 06/ O fShb@hbreton,crémeal 6 | Oefdra@gkconfite)
Dartoisauxpommeset au miel

LE MENU COMPREND

Un verre de kir breton en apéritif et ses toadts.vin (Vin blanc cotes de Gascogne,
roseé de Pays du Gard et Merlot rouge), le café ou tisane maison a la fin du repas.

Tous les plats sont composés de 2 garnitures (1 legumdaulent). Les legumes
peuvent changer en fonction de la saison

Il est nécessaire de choisir un menu unique pour tous les convives. ) _
Tout désistement dans les dernieres 48h sera facturé, merci de votre compréhension.
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Volau vent aux moules, julienne de légume
Flan de choux fleur au foie gras, sauce porto aux champignons
__ Charlotte aux deux saumons, beurre citronne
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Cuisse de canard confite pommes terres Sdadaises
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- ASSIETTE DE FROMAGES

- DESSERT

Opéra
Profiteroles awchocolat
Cannelé aux pommes caramélis¢ebantilly a la féve de Tonka
Parfait glaceé au Cointreau et oranges confites

LE MENU COMPREND

Un verre de kir péiant en apéritif plus la terrine de foie de volaille et ses toasts.
Le vin (Cbtes de Gascogne blanc, rosé du Pays du Gard et Cétes du Rhbéne rouge)
Le café ou tisane maison a la fin du repas

Tous les plats sont composeés de 2 garnitures (1 légume et 1 féculent). Les légumes
peuvent changer en fonction de la saison

Il estnécessaire de choisir un menu unique pour tous les convives.
Tout désistement dans les dernieres 48h sera facturé, merci de votre compréhensior



